ENTREES

Edamame @

\ . ’ r_s 1
féves de soja vapeur avec sésame et touche épicée

Kaki no Ponzu (1pc) €2 @

huitre avec ikura, concombre haché, ciboulette et sauce citronnée au wasabi

Gyozas au poulet (5pes) B © @ PN
Gyozas aux crevettes (5 pcs.) % @ @ @ ?w
Gyozas aux légumes (5 pes) @ ©

Gyozas au thon (5 pes) @ © @

Gyozas au saumon (5 pes.) (D O ©

Gyozas Ibériques (5 pes.) (B (2

Tori no karage (2 @

poulet frit a la japonese avec enrobage fin de fécule de pomme de terre

o A
Takoyaki (5 uni) @ © @ @

boulettes de poulpe et l[égumes avec mayonnaise, sauce takoyaki et katsuobushi

Soupe miso @

miso, algue wakame réhydratée, tofu et ciboulette

Aﬁedashi tofu @O © ?

pané a la fécule de pomme de terre, légumes, bambou,
sésame et algue nori avec

Wakame @ O @ @

algue wakame, tobiko et huile de sésame

Sisho tartar @ @ @
Koroke (a1

Croquette de porc ibérique, mayonnaise japonaise et katsuobushi

O 6 6 0 0 0 06 2 0O

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame céleri arachide crustacés

4,50€

3,90€

7,00€
8,00€
7,00€
11,00€
8,00€
12,00€

8,00€

10,90€

4,00€

10,50€

8,00€
9,00€
4,00€

laitier

fruits secs

“Conformément a la réglementation sanitaire en vigueur, cet établissement garantit que les produits de la péche

consommeés crus ou ceux qui nont pas subi un chauffage supérieur 4 60°C en leur centre ont été congelés a -20°C



TATAKI ‘

Thon @ @

avec sauce a la pulpe de fruit de la passion, air de fraise et saké

Black Angus o0

boeuf Black Angus, terre de betterave, champignons shimeji,
croustillant de patate douce et sauce Gyu Tataki

Miyazaki Wagyu A5 (100g)

UDON

*Option sans gluten

Teriyaki Udon OO0

nouilles sautées avec légumes et poulet teriyaki

Tsukimi Udon @ @ @ ©

nouilles avec bouillon, légumes sautés, ail, sauce soja et oeuf poché

Niku udon @ @ @

nouilles avec bouillon, légumes sautés, ail, sauce soja et pluma ibérique

YAKISOBA

Vegan Yakisoba GO0

nouilles au thé vert sautées avec légumes et sauce yakisoba

Ebi Yakisoba © @ © @

nouilles sautées avec légumes, crevettes et sauce yakisoba

O 6 6 © 00 0 @ 0

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame céleri arachide crustacés

20,00€

26,00€

52,00€

12,00€

11,00€

14,00€

11,50€

13,50€

@ O

laitier fruits secs



BAO (2 uni.)

Cansalada ? OO

bao de pitrine de porc avec sauce Satay, concombre mariné,
tenkatsu, shiso et sésame

Canard @ @ @

bao de magret de canard avec pousses, sauce soja, saké,
beurre de coriandre et huile de truffe

Thon @ @ © G

bao de tartare de thon avec pomme granny smith,
sauce ponzu, wasabi et salicrone

Sukomi @ @ © @

bao de tartare de thon, anguile fumée Roset,
pomme granny smith, sauce ponzu, wasabi et salicorne

Black @ @ ©

bao de cabillaud Sorolla en tempura, mayonnaise au yuzu,
ciboulette et salicorne

Kakuni @ © @

bao de porc ibérique braisé, cuit a basse température
avec sauce japonaise

TEPPANYAKI

Maguro no teriyaki QOO

thon a la japonaise avec beurre de coriandre
et sauce teriyaki, acompagné de riz

Poulet teriyaki OG0

avec sauce teriyaki, [égumes et sauce secréte

Nasu niku umani 7Y X

pluma ibérique sautée avec aubergine truffée et sauce teriyaki

O 6 6 © 0 © 0

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame céleri

13,00€

15,00€

17,00€

18,00€

15,00€

18,00€

20,00€

10,00€

22,00€

fruits secs



Unagi no teriyaki Q0O O

anguille a la japonaise avec beurre de coriandre

et sauce teriyaki, acompagnée de riz

Pluma ibérique GO

sautée avec sauce aux hitres et saké, croustillant de fraise,
pomme granny smith et shichimi

Kamoyaki GO

magret de canard a la japonaise, avec mermelade dorange
et sauce au beurre de coriandre, soja, saké et huile de truffe

TEMPURA

Yasai o0

légumes de saison

0hi© PO

crevettes

Morie%@O

légumes, crevettes et poisson blanc

O 66 O 0 0 0

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame céleri

18,00€

24,00€

18,00€

14,00€

18,00€

17,00€

© @ O

laitier fruits secs



SUSHI

TEMAKIS (1 pe.)

Maguro @
thon 8,50€

Spicy Maguro (0

thon épicé 8,50€
Shake @

saumon 7,00€
Ebi avocado © @

crevette et avocat 7,50€

Yasai %

concombre et avocat 5,50€

HOSOMAKIS (s pes) 45

Kappa

conEchbre 5,50€
Shake (]

saumon 7,50€
Tekka (b

thon 8,50€

Una%i Q o O
le

angui

8,50€

O 6 6 © 0 0086 0600

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame céleri arachide crustacés laitier fruits secs



Avocado

avocat

NIGIRIS (2 pcs.)
Maguro (@

thon

Maguro zuke (NP

thon mariné

Shake o

saumon

Shake zuke (N

saumon mariné

Hamachi o

L.
sériole

Ebi ©

crevette

Hotate @

coquille Saint-Jacques

Sukomi @ @

poisson du marché

Poisson du marché @

O @ 6 O

mollusques soja gluten ceufs

©C © O

poisson

sésame

céleri

arachide

O

crustacés

laitier

7,00€

6,50€

6,50€
5,00€
5,00€
5,50€
5,50€
7,50€

5,50€

5,50€

fruits secs



Smoked Unagi S O?
anguille fumée 7,50€

Unagi kabayaki QP
anguille 7,50€

Assortiment de nigiris (N

(7 pes.) 19,00€
Toro Balfegd (2 pes.) (> 9,50€
Miyakazi Wagyu A5 (2 pes.) 16,00€

GUNKAN (2 pes.)
Shutoro @ @

ventre de thon 8,50€

Smoked unagi Q>

anguille fumée Roset 8,50€
Tobiko @ @

oeufs de poisson volant 7,00€
lkura (v

oeufs de saumon 8,50€

SASHIMI (9 uni.)

Maguro (g

thon 18,00€
Shake @

saumon 13,00€

O 6 060 06060 6 0 00

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame céleri arachide crustacés laitier fruits secs



Hamachi o

poisson citron 14,00€
Hotate ©

coquille Saint-Jacques 18,00€
Poisson du marché (& 12,00€
Mori @ ©

(assortiment 21 pcs.) 38,00€

Shake/Maguro (o

(assortiment saumon et thon) 16,50€

Toro (9 pes.) @ 22,00€

USUZUKURI

(tranches fines de poisson)

Shake @

saumon 16,00€
Hamachi o

poisson citron 17,00€
Poisson du marché (& 18,00€

O 6 060 0060 8 00 0

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame céleri arachide crustacés laitier fruits secs



SUSH1 VARIE

“peut contenir du gluten”

COMBINAISON 1 @ ©

3 sashimis, 3 makis, 4 uramakis, 3 nigiris

COMBINAISON 2z @ ©

8 uramakis, 6 makis, 4 nigiris

COMBINAISON 3 @ ©

6 makis, 8 uramakis, 8 nigiris

COMBINAISON 4 @ ©

6 sashimis, 3 makis, 8 uramakis, 6 nigiris

COMBINAISON 5 @ ©

9 sashimis, 6 makis, 8 uramakis, 9 nigiris

COMBINAISON tonyina Balfegs @

(10 pcs.)
COMBINAISON Shake/Maguro @

tonyina i salmé (16 pcs.)

URAMAKIS (8 pes.)

Dragon roll (]

llagosti arrebossat i formatge crema, recobert amb alvocat

i salsa d’anquila i tobiko

Unagi roll C0B

anguila i cogombre, recobert d’alvocat i salsa d'anguila

22,00€

26,00€

32,00€

36,00€

45,00€

26,00€

29,00€

13,50€

15,50€

O 660 0600 86 0060

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame

céleri arachide crustacés laitier fruits secs



Spicy salmon roll o0

salmé i cogombre, salsa picant de mango, shiso i mel

Spicy tuna roll (20

tonyina, cogombre, salsa picant i ceba fregida

Rainbow roll @ © © @

carn de cranc, alvocat i maionesa, recobert de salmé,

tonyina i alvocat

Skin roll QO

salmé, pell de salmé rostida, alvocat i maionesa

Vegan roll PO

verdura de temporada en tempura

California roll 000

carn de cranc snow, alvocat, maionesa, tobiko i sésam

Sukomi roll (> Jos X ¢,

salmé tempuritzat i formatge crema, recobert amb salmé

flamejat, maionesa, tobiko i salsa d’anguila

Shake ikura o

Rouleau de saumon a l'oshinko, garni de saumon et d'avocat,

mayonnaise et ikura.

O 606G 6 © 0 0

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame

12,50€

13,00€

18,00€

13,00€

10,50€

17,00€

14,00€

15,00€

© @ 0

fruits secs



Salmon prawn roll (>N X

salmé, llagosti cuit i cogombre, recobert de

salmd i salsa de mel i mostassa

Drakomi roll © @ © @

llagosti en tempura, recobert amb salmé

flamejat, salsa d’'anguila i maionesa tobiko i formatge crema

Smoked unagi roll (0

anguila fumada Roset, llagosti cuit i cogombre, recobert amb

gingebre i salsa de mel i mostassa

Maguro roll QRO

tonyina tempuritzada, recobert amb tonyina i maionesa trufada

Crunchy roll (6 uni.) QRO

maki cruixent de salmé amb tartar d’alvocat

Futomaki Sukomi Xy X&)

a eleccié del xef (preguntar els al-lergens)

O 66 0 0 0 60

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame céleri

arachide

14,00€

13,50€

15,00€

16,00€

13,00€

14,00€

© @ 0

crustacés

laitier

fruits secs



DESSERTS

Mochis @

*Peut contenir du gluten

Tepan Ice @O

A 4 A . 14
crépe fourrée a la glace coco et fruits rouges sautés

Tofu No Coconatsu

mousse de créme de pistache, coco et tofu,

avec mousse de mangue
Glaces ®

Kurimi @ %

créme auvfruit de la paisson
Tiramisu au thé matcha @ @

Chokorestc @ P O @ O @

Noisette et chocolat avec un croustillant de gaufrette

Chizukek @ PO OO O

Cheesecake a la vanille de Madagascar, marmelade de yuzu

et génoise au citron

O 66 6 © 0 O

mollusques soja gluten ceufs poisson sésame

6,50€

7,50€

8,50€

7,00€

8,00€

8,00€

8,50€

8,50€

fruits secs



BOISSONS

BIERES JAPONAISES

Kirin Ichiban canne 0,25 cl
Kirin Ichiban canne 0,5
Asahi

Sapporo

Biéres artisanales Japonaises

BIERES NATIONALES

Inedit
Voll Damm

Free Damm

Radler

BOISSONS NON ALCOOLISEES

Rafraichir
Eau Sukomi 70
Eau Sukomi pétillante 70 dl

Eau gazeuse de Vichy 50

mollusques soja gluten ceufs

© @ © @

3,00€
6,00€
4,50€
5,00€
6,00€

3,50€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€
2,50€
2,80€
3,50€

fruits secs



CAFES

Cafe

Tallat

Cigalé

Café amb llet
Bombéd
Infusié

Trifasic
*0,10 gel d'ambre

2,00€
2,20€
2,60€
2,80€
2,20€
3,50€

2,60€



